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1 - ADEQUAGAO DA POLITICA DA QUALIDADE E SEGURANCA DE ALIMENTOS SEGUINDO ASDIRETRIZES DA NORMA FSSC 22.000
(ABNT NBR ISO 22.000 DE 27 DE MARCO DE 2019).
2 - TRANSFERENCIA DO DOCUMENTO DA BASE SUMARE PARA CORPORATIVO.

Nome Cargo
ELISA SILVA MALUF DE PAULA ESPECIALISTA DE QUALIDADE
MAYARA TRASFERETI SUPERVISOR DE CONTROLE DE QUALIDADE
RICARDO O. SELMI DIRETOR

VALIDADORES: ELABORADO POR - ELISA SILVA MALUF DE PAULA - 01/11/2021, VERIFICADO POR - MAYARA TRASFERETI - 01/11/2021, APROVADO POR - RICARDO O. SELMI - 01/11/2021
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A Pastificio Selmi S.A. considera a Qualidade e Seguranca dos seus produtos como a sua maior responsabilidade, produzindo produtos para

o mercado interno e externo a base de farinha de trigo, prontos para o consumo ou que necessitam de cozimento.

A Alta Direcdo da Empresa, comprometida com a Segurancga de Alimentos, com o atendimento dos requisitos legais e a total satisfacéo dos

seus clientes, declara a sua Politica da Qualidade e Seguranca de Alimentos:

Atender os requisitos legais e regulamentadores assegurando que as atividades sejam conduzidas conforme exigéncias da seguranca

de alimentos.

A busca permanente do aperfeicoamento em todas as suas atividades, por meio de melhorias continuas garantindo a qualidade e

seguranca dos seus produtos, processos e servigcos, proporcionando assim, a satisfacéo de seus clientes e consumidores.

Assegurar a comunicacao interativa entre as partes interessadas.

Manter um ambiente de trabalho visando a qualidade e a seguranca de alimentos através da participacdo ativa dos colaboradores,

promovendo o desenvolvimento profissional por meio de treinamentos, conscientizando-os para que assumam a seguranca de

alimentos como uma maxima em todas as suas atividades.

Respeitar 0 meio ambiente visando a reducdo no consumo de recursos naturais e adotando praticas de prevencao e reutilizacdo de

recursos.
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